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BUTCHEREI

GRILL

HERZLICH WILLKOMMEN IN DER BUTCHEREI
IN KEITUM AUF SYLT.

2012 in New York geschah's: Wir probierten das erste Mal Fleisch, das gerade eben noch auf dem ,Héllenfeuer”
gegrillt wurde. Die gewaltige Hitze von iiber 800 Grad fiihrt zu einer komplexen chemischen Reaktion, die imstande
ist, einfach das allerallerbeste aus gutem Fleisch herauszuholen. Wer Fleisch einmal so gegessen hat, miichte es nie
wieder anders.

Wir wollten dieses Geschmackserlebnis auch fiir unsere Sylter Géste, entwickelten daraufhin unser Butcherei-Konzept
und brachten den Montague-Ofen nach Keitum. Im Januar 2020, im Marz 2022 und im Januar 2023 besuchten wir
immer wieder New York City, die Geburtstatte der Butcherei und verfeinern konstant unser Prime Grill-Konzept.

Selbstverstandlich finden Sie bei uns auf der Karte nur das allerbeste Fleisch - oft aus der Region. International
verlassen wir uns auf die Fleischexperten von OTTO GOURMET, die mit Ihrer Philosophie genau unseren Ansatz

vertreten: Fleisch aus artgerechter Tierhaltung.

Zusitzlich zu den Kdstlichkeiten aus unserem Spezial-Ofen bigten wir natiirlich auch unsere hausgemachten Sofien,
exquisite Beilagen und weitere feine Fleisch- und Fischgerichte an.

Von Herzen gerne beraten wir Sie, welches Fleisch wohl heute am besten zum Hunger und zur Stimmung passt und wie
sich Ihre Wahl am prachtigsten von Beilagen und Getranken begleiten |4sst. Auch Géste, denen der Sinn nach Fisch

oder Meeresfriichten steht, finden bei uns ihr Eldorado.

Wirhaben schonviele Komplimente fiirunser Fleisch erhalten. Das Schénsteist aber, wenn Vegetarier kommen und sagen:
JEinmal im Jahr steht mir der Sinn nach Fleisch und dann geniefie ich es hier!”

Einen kdstlichen Besuch bei uns in der Butcherei wiinschen...

Oliver Behrens & Team.



KIDS
Stibitz-Teller 0 €

Mini Cheeseburger 10,50 €
mit Pommes 16 €

Junior Gheeseburger 13,50 €
mit Salatdeko
mit Pommes 19 €

Fischstdhchen 13,50 €
mit Kartoffelpiiree

Hot Dog 10,50 €
mit Pommes

Penne 12,50 €
mit Tomatensofe

Chicken Fingers 14,50 €
mit Karotten & Pommes

BUTCHEREI EVENTS

Hochzeiten ... Firmenfeiern ... Famillienfeste ... Geburtstage
Jubilden ... Incentives ... BBQ-Workshops ... Wine Tastings
Get-Togethers ... Klassentreffen ... oder einfach so.

Sie haben den Anlass,
wir die Location und das Team zu lhrem Event.

Sprechen Sie uns ganz einfach an und
wir plauschen bei einer entspannten Tasse Kaffee
(iber Ihre Ideen und wie wir diese umsetzen kiinnen.

Oder schreiben Sie uns eine E-Mail unter;
restaurant@butcherei-sylt.de

Wir freuen uns auf Sie.

BUTCHEREI

SALADS - STARTERS - SOUPS
IDEAL ZUM TEILEN

Homemade Wagyuschinken 17,50 €
mindestens 3 Monate gereift

Garlic Bread 13,50 €
Knuspriges Baguette mit unserer Dip-Selection

Sardinen in der Biichse 15,50 €
Handgefertigt aus Galizien und mit Baguette serviert

Tatar vom U.S. Beef 100g.. 19,90 € / 200g...39,90 €
Kapern, Gewtirzgurken, Schalotten, Eigelb, Senf & Krduter

Unser Veganes Tatar 100g ... 18,90 €
Urmhre, Meerrettich, Chili & Krauter

Garpaccio a la Gipriani 19,90 €
Hauchdiinne Scheiben aus dem Filet

Triiffelpommes mit Triiffelmayo 15,50 €

Gaesar Salad Butcherei-Style

klein ... 11,90 € / groB .. 17 €

mit Hahnchen ... klein ... 19 € / grof ... 23 €
mit Gambas ... klein ... 22 € / grof .. 29 €

Gebratene Entenleber 24 €
auf Selleriepiiree & schwarzer Triiffeljus

WEINEMPFEHLUNG:
Wehlener Sonnenuhr Riesling Auslese™™ 0,1L ... 9 €

Homemade Gulaschsuppe 11 €
mit unserem Premium Beef

Homemade Beef Tea 11 €
Kraftige Rindfleischconsommé mit Beef-Stiickchen

Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen? Gerne beraten wir Sie und handigen Ihnen die passende Ubersicht aus.



NORTH ATLANTIC

Filet vom Islandischen Rotbarsch 35,50 €
Wildfang
mit Dijon-Senfsofe ... ca. 240g

NORTH SEA

Filet vom Kabeljau 36,50 €
Wildfang
mit Dijon-Senfsofe ... ca. 240g

PRIME BURGER

Black Angus Cheeseburger 24,50 €

Saftiger, homemade Burger mit Tomate, Zwiebel,
Gurke, Salat, Cheddar Cheese, Bacon,
Steak-Sauce & Pommes

Pulled Pork Burger 24,50 €
Unser Home-Pulled Pork Fleisch im Briochebrdtchen mit Salat,
Steak-Sauce & Steak-Pommes

Gaesar Burger 24,50 €
Zarter Chicken Burger mit Rémersalat, Hilhnerbrust, Parmesan,
Steak-Sauce & Pommes

Veganer Beyond Meat Burger 25,50 €
Double Beyond Meat, Ciabatta-Bun mit Tomate, Gurke, Salat,
Steak-Sauce & Pommes

UPGRADE FUR STEAK & FISGH

Surf & Turf .. Halber, gegrillter Hummer ... +29,50 €
Rossini ... Eine Scheibe gebratene Entenleber ... +17,50 €
Getriiffeltes Kartoffelpiiree ... +6,50 €

Triiffelpommes mit Triiffelmayo ... +9,50 €

BUTCHEREI
PRIME GRILL

U.S. BEEF

Flat Iron 37,90 €
Butcherei Signature Cut ... Zart und mit viel Aroma
200g

Skirt 39,90 €
Unser Aroma-Must-Have auf dem Grill
200g

Rib-Eye 49,90 €
Wiebke's Lieblingscut
300g

US PRIME BEEth Dan Morgan

Handverlesene Top-Qualitét & exzellente Marmorierung

U.S. PRIME Strip Loin 42 €
Ein zartes Rumpsteak mit Fettrand
250

U.S. PRIME Tenderloin 1609 48,90 € / 2509 63,90 £
Nussig-aromatisch und butterzart

LOCAL BEEF

Rib-Eye 44 €
vom Friesischen Ochsen
300g

OUR SIGNATURE CUT

Chateaubriand 129 €
Unser Filetstiick fiir 2 Personen
600g

AUSTRALIAN WAGYU BEEF

Tenderloin 72 €
Der Grand Cru unter den Filets
160g

Strip Loin 46 €
Mit dem charakteristischen Fettrand
260g

Rib-Eye 54 €
Thommys Lieblingscut
300g

Unsere Steaks, Fish & Sea Food servieren wir mit einem Side
[hrer Wahl. Alle Steaks zusatzlich mit Krduterbutter.
Getriiffeltes Pliree oder getriiffelte Pommes gegen Aufpreis.

Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen? Gerne beraten wir Sie und handigen Ihnen die passende Ubersicht aus.



SIDES

Knoblauchbrot 7 €

Pommes 6 €

Beilagensalat 8 €

Getriiffeltes Kartoffelpiiree 9 €
Steak Pommes 7 €

Siikartoffel 7€
aus dem Ofen mit Chili-Orangenquark

Triiffelpommes 15 €
mit Triiffelmayo

Hausgemachtes Kartoffelpiiree 7 €

Boston Baked Beans 7 €
mit Bacon

Gegrilltes Gemiise 7 €
Rahmspinat 7 €

Griine Bohnen 7 €
mit Speck

Ofenkartoffel 7 €
mit Homemade Kréuterquark

Griiner Spargel 7 €

Gorn on the Cob
7€

HOMEMADE SAUCES & DIPS

Butcherei Dip-Selection 9 €

Chimichurri, Steak-Sauce, Whiskey-Sauce,

Aioli, Triiffelmayonnaise, Horseradish
Steak-Sauce 4 €

Chimichurri 4 €
Argentinische Krdutersauce

Habanero Hot Sauce 4 €
Sauce Bérnaise 6 €
Pfeffersauce 6 €
Whiskey-Sauce 5 €
Triiffelmayonnaise 5 €

Café de Paris 4 €
Krduterbutter mit Sardellen & Cognac

Rioli 4 €

IUM MITNEHMEN...

Homemade Whiskey Sauce - 300m|
8,50 €

Homemade Steak-Sauce - 300m!
8,00 €

Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen? Gerne beraten wir Sie und handigen Ihnen die passende Ubersicht aus.



COFFEE

Café Creme 4 €
Gappuccino 410 €

Latte Macchiato 4,60 €
Milchkaffee 4,60 €
Espresso 3,60 €

Doppelter Espresso 5,60 €
Espresso Macchiato 3,80 €

Doppelter Espresso Macchiato 5,80 €

TEA
Eilles Tea Diamonds 4,50 €
Darjeeling / Griintee Asia Superior / Vita Orange

Sommerbeere / Krdutergarten / Rooibos Vanille
Kamillenbliiten / Pfefferminze

GCHOCOLATE

Heifie Schokolade 4,50 €

BUTCHEREI
PRIME GRILL

SOMETHING SWEET...

Ben & Jerry’s Ice Gream Shortie 5,50 €
Strawberry Cheesecake / Caramel Chew Chew
Peanut Butter Cup / Chocolate Fudge Brownie
Cookie Dough

100m|

Greme Brilée 12 €

Homemade Schoko Brownie 13 €
mit einer Kugel Sorbet

Homemade New York Cheesecake 14 €
mit einer Kugel Sorbet

Sorbet je Kugel 4 €
Mango / Zitrone / Cassis / Himbeere

mit Vodka von SASH & FRITZ 12 €
mit Champagner 15 €

..AND TASTY

Prime Cheese Selection 16,50 €

vom Backensholzer Bio-Hof - Friesisch Blue & CréMeer

Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen? Gerne beraten wir Sie und handigen Ihnen die passende Ubersicht aus.



BUTCHEREI
PRIME GRILL

. STRIP LOIN (Rumpsteak)
RIB-EYE [Eﬂtl‘ecﬂtE] Da_s Strip Loin sitzt hinter QBm Rib-Eye und ist
CUWBUY CUT [Bﬂﬂe'ln] Teil des T-Bone Steaks. Se_m deutlich Fettrand
Unser Tomahawk Steak Dry Aged vom Irish Hereford gﬂaafgg&s;unverkennbar—mGeschmaokund TENDEHLU'N [Fllet]
Prime Rind ist am und mit extralangem Knochen. ) ‘ Das Filetstiick ist das Beste vom Besten. Butterzart, aromatisch
Fiir den typischen Steakhouse Geschmack mit Biss .‘Marmun‘erung Mittel und sehr fettarm. Wir servieren es als Filet Mignon, Ladies Cut
.. Marmorierung: Mittel . éter:é(;runrééirﬁntensiv oder Chateaubriand
.. Struktur; Zart “. N ) ... Marmorierung: Wenig

... Geschmack: Intensiv

2. -

Struktur: Butterzart
... Geschmack: Nussig-Aromatisch
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FLAT IRON (Mittelbugstiick)
Seinen Namen trégt das Flat Iron Steak deshalb, weil das
Steak nach Entfernen der Sehne an ein altmodisches
Biigeleisen, ein ,Flat Iron", erinnert, SKIRT [Kmnﬂeisch]

Das US Beef Skirt st ein Cut aus dem Rippenbogen,
der zwar weithin als Geheimtipp gilt, fiir uns jedoch
ein Butcherei Must-Have ist.

.. Marmorierung: Stark
.. Struktur: Kraftig
.. Geschmack: Intensiv

. Marmorierung: Stark

... Struktur: Kernig
.. Geschmack: Intensiv
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FLANK (Bauchlappen)
Der BBQ-Hit in den USA. Richtig zubereitet gibt es kaum ein Steak, das so zart und
aromatisch ist, wie unser Flank Steak. Achtung: immer gegen die Fasern in diinne
Slices schneiden!

. Marmorierung: Wenig
... Struktur: Kraftig
.. Geschmack: Aromatisch

MARBLE GRADES

Die verschiedenen Grade der Marmorierung bezeichnen die Verteilung von Fettgewebe im Fleisch. Die Marmorierung bestimmt dabei, wie aromatisch, zart und saftig das Steak wird.

Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen? Gerne beraten wir Sie und handigen Ihnen die passende Ubersicht as.



T Glutenhaltiges Getreide
(Vorkommen bspw. in Mehlspeisen,
Bier, Wurstwaren, Kuchen)

2. Krehstiere
(Vorkommen bspw. in Suppen, Sof3en,

Wiirzpasten)
k — Eier
h...... Fische
T Erdniisse
T~ Sojabohnen
[ Milch

SALADS, STARTERS & SOUPS
Caesar Salad ,Butcherei”... 1,2,3,7.10
..mit Hahnchen... 1.2,3,4,7

..mit Gambas... 8,2

Garlic Bread... 13,7

Dip-Selection... 1,2,4,5,6,7,8,9,12,13
Sardinen in der Biichse... 4

Tatar vom U.S. Beef... 2.3,4,5,8.10,11.12
Carpaceio... 5,6,711a

Gebratene Entenleber... 7.9

Halber, gegrillter Hummer... 2,3,4,5,6,7
Homemade Gulaschsuppe... 1,9
Homemade Beef Tea... 3,9

KIDS

Mini Cheeseburger... 1,3,4,5,7,9a,11,12
Fischstabchen... 1,3,4,7,9a

Hot Dog... 1,5,7.9a3,12,13

Penne... 1,5,7.9a

Chicken Fingers... 1,3,7.9a,11

FISH & SEA FOOD
Filet vom Eismeer Kabeljau... 1.4,7,9a,10
Filet vom Islandischen Rotbarsch... 1,4,7,9a,10

BURGER

Black Angus Cheeseburger ,Butcherei”
..13,5,6,79a10,11,12

Pulled Pork Burger... 1,3,5,6,7.9a,10,11,12
Caesar Burger... 1,2,3,7,10,11

h'd

BUTCHEREI

GRILL

8...... Schalenfriichte

9. Sellerie
9a......Weizen
10......Senf

11......Sesam Samen
11a....Pinienkerne
11b....Macadamianiisse
12......Schwefeldioxid und Sulphite
13......Lupinen

14......Weichtiere

SIDES

Knoblauchbrot... 1,37,
Beilagensalat... 5,6,9.11
Getriiffeltes Kartoffelpiree... 7
Siibkartoffel... 711
Hausgemachtes Kartoffelpiree... 7
Boston Baked Beans mit Bacon... 6,7,8,9,10,12
Gegrilltes Gemiise... 7

Corn on the Cob... 7

Rahmspinat... 7,1,9a

Griine Bohnen mit Speck... 7,12.9
Griiner Spargel... 7

HOMEMADE SAUCES & DIPS
Butcherei Dip-Selection... 1,2,4,5,6,7.9,12,13
Sauce Bérnaise... 2,7

Pfeffersauce... 79,12

Whiskey-Sauce... 5,6,7,12,13
Triiffelmayonnaise... 13,7

Café de Paris... 7,10

Aioli... 3

UPGRADES FiiR IHR STEAK
Surf & Turf... 2,47

SOMETHING SWEET ...

Crame Bralge... 3,7

New York Cheesecake... 1,3,7.9a,13
Gebackene Bananen ,Louisiana“... 1,3,8,9a,13
Schoko Brownie... 1,3,7.8,9,9a,13

Ben & Jerry's Ice Cream Shortie... 1,3,7,6,8,9a,11b,13

Sorbet... 13
.. mit Champagner... 12

COFFEE

Cappuccino... 7

Latte Macchiato... 7

Milchkaffee... 7

Espresso Macchiato... 7
Doppelter Espresso Macchiato... 7

A...... Mit Farbstoff

B.... Mit Konservierungsstoff
C.... Mit Antioxidationsmittel
D.... Sauerungsmittel

E..... Koffeinhaltig

F..... Chininhaltig

G..... Mit SiiBungsmittel
H.... Stabilisatoren

[ Aromastoffe

R Sulfite

ALKOHOLFREIE GETRANKE
Coca-Cola... ADEF

Coca-Cola zero... AD.EFG
Fanta... A.C.D H

Sprite... D.G

Mezzo-Mix... ADH

Bitter Lemon... C.D.Fl

Tonic Water... C.D.Fl

Ginger Ale... A.C.D.|

Produktionsbedingt konnen Weine Sulfite
enthalten. Wir weisen ebenfalls darauf hin,
dass trotz groBtmdoglicher Sorgfalt bei der
Herstellung unserer Speisen eine Kreuz-
kontamination nicht generell ausgeschlossen
werden kann.

Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen? Gerne beraten wir Sie und handigen Ihnen die passende Ubersicht aus.



