BUTCHEREI

PRIME GRILL

HERZLICH WILLKOMMEN IN DER BUTCHEREI - KEITUM AUF SYLT.

2012 in New York geschah'’s; Wir probierten das erste Mal Fleisch, das gerade eben noch auf dem ,Hallenfeuer” gegrillt wurde.
Die gewaltige Hitze von {iber 800 Grad fiihrt zu einer komplexen chemischen Reaktion, die imstande ist, einfach das alleraller-
beste aus gutem Fleisch herauszuholen. Wer Flgisch einmal so gegessen hat, michte es nie wieder anders. Wir wollten dieses
Geschmackserlebnis auch fiir unsere Sylter Géste, entwickelten daraufthin unser ,Butcherei*-Konzept und brachten den
Montague-Ofen nach Keitum. Im Januar 2020, im Marz 2022 und im Januar 2023 besuchten wir immer wieder New York City,
die Geburtstétte der Butcherei und verfeinern konstant unser Prime Grill-Konzept.

Selbstverstandlich finden Sie bei uns auf der Karte nur das allerbeste Fleisch - oft aus der Region. International verlassen wir uns
auf die Fleischexperten von OTTO GOURMET, die mit Ihrer Philosophie genau unseren Ansatz vertreten: Fleisch aus artgerechter
Tierhaltung. Zusatzlich zu den Kastlichkeiten aus unserem Spezial-Ofen bieten wir natiirlich auch unsere hausgemachten Sofien,
exquisite Beilagen und weitere feine Fleisch- und Fischgerichte an.

Von Herzen gerne beraten wir Sie, welches Fleisch wohl heute am besten zum Hunger und zur Stimmung passt und wie sich Ihre
Wahl am préchtigsten von Beilagen und Getrdnken begleiten ldsst. Auch Gdste, denen der Sinn nach Fisch oder Meeresfriichten

steht, finden bei uns ihr Eldorado.

Wir haben schon viele Komplimente fiir unser Fleisch erhalten. Das Schinste ist aber, wenn Vegetarier kommen und sagen:
LEinmal im Jahr steht mir der Sinn nach Fleisch und dann geniefie ich es hier*

Einen kdstlichen Besuch bei uns in der Butcherei wiinschen...

Oliver Behrens & Team.



BUTCHEREI PRIME GRILL

PRIME GRILL 2012 in New York geschah's: Wir probierten das erste Mal Fleisch, das gerade eben noch auf dem ,Héllenfeuer” gegrillt wurde. Die gewaltige
Hitze von {iber 800 Grad filhrt zu einer komplexen chemischen Reaktion, die imstande ist, einfach das allerallerbeste aus gutem Fleisch herauszuholen. Wer Fleisch
einmal so gegessen hat, machte es nie wieder anders. Wir wollten dieses Geschmackserlebnis auch fiir unsere Sylter Géste, entwickelten daraufhin unser ,Butcherei*-
Konzept und brachten den Montague-Ofen nach Keitum. Im Januar 2020, im Marz 2022 und im Januar 2023 besuchten wir immer wieder New York City, die Geburtstétte

der Butcherei und verfeinern konstant unser Prime Grill-Konzept.
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BUTCHEREI

Ideal zum Teilen

Chicken Fingers mit Karotten & POMMES .....cccccccccoeiivvooieserssisseesssssesesssssssssssssssssssssssssssssssssssssesssssssesssssnos

Black Angus Cheeseburger ,,BUtCRerei” ... 2290 €
Saftiger, hausgemachter Burger mit Tomate, Zwiebel, Gurke, Salat, Cheddar Cheese, Bacon, Steak-Sauce & Pommes

PUIEd POIK BUFGRE ........cccccvvveivisssss s s s s s 23,50 €

---------------------------------------------------------------------------------------------------

SALADS - STARTERS - SOUPS

Homemade Wagyuschinken ... mindestens 21 Tage QBreift ..., 14,50 €
Garlic Bread ... Knuspriges Baguette mit unserer Dip-SBIBCHON ....cccccccvcciiivvesccicvveeeciseesss s s
Sardinen in der Biichse ... Handgefertigt aus Galizien und mit Baguette serviert

Tatar vom U.S. Beef ... Kapern, Gewiirzgurken, Schalotten, Eigelb, Senf & Kréuter ................ 100g..19.90 € // 200g... 38 €
Unser Veganes Tatar ... Urmthre, Meerrettich, Chill & KrAUTB ......ccccccvvvvvoeivnisnssnnsssssssscssnnns 100g.. 17,90 €
Carpaccio a la Cipriani ... Hauchdiinne Scheiben aus dem FilBT. ... 1990 €
Triiffelpommes mit THURIMAYD ... s s 14,50 €
Caesar Salad Butcherei-Style ... klein ... 9,90 € // grof .. 15 €
..mit Hdhnchen klein..17€ // grof..21 €

..mit Gambas klein..21€ // grofi.. 28 €
Gebratene Entenleber auf Selleriepiiree & SCAWArZEr THUIBIIUS......cccccccovvveeecccricsserses s 228
WEINEMPFEHLUNG: Wehlener Sonnenuhr RIBSING AUSIBSE™ ™ ..........vvvvvvvveciiiccisveessssssssssssssssssssssssssssssss e 01L..9€
Homemade Gulaschsuppe mit unserem Premitm BB ... oo 9,90 €

KIDS

SHIIEZ-TRIIBE .............oooo oottt Rt

Mini CREESEBUIGET ..............cooviivs s s s s s s s s s
L POMIMES ..ot

Junior Cheeseburger it SAIAIHEKO .................vvoivicivisssssssssss s s s s s s
eI POIMIMIBS 1. v s s

FischStAbehen mit KartoffBIDUrBR. ... s
Hot Dog mit Pommes

P INE M TOMALBNSOBE. ... ..o eseseseeeeesessoes ettt

Unser Home-Pulled Pork Fleisch im Briochebrdtchen mit Salat, Steak-Sauce & Steak-Pommes

BABSAI BUFGRE .........occocccviviriivicsscscss s 22908
Zarter Chicken Burger mit Rimersalat, Hiihnerbrust, Parmesan, Steak-Sauce & Pommes

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE : BESTELLUNGEN & RESERVIERUNGEN : ﬁFFNUNGSZEITEN
Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen? . Christian-Peter-Hansen-Allee 2 . Unsere aktuellen Offnungszeiten
Gerne beraten wir Sie und handigen Ihnen die passende Ubersicht aus. . 25980 Sylt 0T Keitum // Telefon: 04651 88 64 300 . finden Sie unten auf unserer Website.

Oder schauen Sie auf Seite b nach. . restaurant@butcherei-sylt.de



BUTCHEREI EXPERTS IN BEEF
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EXPERTS IN BEEF Selbstverstandlich finden Sie bei uns auf der Karte nur das allerbeste Fleisch - oft aus der Region. International verlassen wir uns auf
die Fleischexperten von OTTO GOURMET, die mit Ihrer Philosophie genau unseren Ansatz vertreten: Fleisch aus artgerechter Tierhaltung. Zusétzlich zu
den Kdstlichkeiten aus unserem Spezial-Ofen bieten wir natiirlich auch unsere hausgemachten SoBen, exquisite Beilagen und weitere feine Fleisch-

und Fischgerichte an.

OUR PREMIUM GUTS

Unsere Steaks servieren wir mit Kréuterbutter und einem Side nach Ihrer Wahl (getriiffeltes Piiree oder Pommes gegen Aufpreis).

U.S. BEEF

Skirt ... Unser Aroma-Must-Have auf dem Grill ... L3190 €
Flat Iron Butcherei Signature Cut ... Zart und mit viel Aroma 34908
Rib-Eye ... WIBbKE'S LIBDINGSCUL ... .vvvvcevvvvvvssivvsssssvssssscsssssss s .. 49,90 €
U.S. PRIME BEEF BY DAN MORGAN stent fiir handverlesene Top-Qualitdt & exzellente Marmorierung

PRIME Strip Loin ... Ein zartes Rumpsteak mit FEHraNd........ooooocociiiieorresscccicevcessssceecssseessssssssssessns 250g..39,50 €
PRIME Tenderloin ... Nussig-aromatisch Und DULBIZart...........cccccvveceeivssisiissnssiisnnns 160g...44,50 € // 250g .. 59.90 €
LOCAL BEEF

Rib-Eye vom FriesiSChen DCRSEN ... s 300g..42 €
IRISH PRIME BEEF

Cowhoy Cut Dry Aged by Butcherei ... 30 Tage am Knochen gereift.............oooiieiivncennnnnnnnnnnn 600g..69 €
Chateaubriand ... Unser Filetstiick fiir 2 Personen 600g..129 €
AUSTRALIAN WAGYU BEEF

Flank vom Australischen Wagyu ... Aromatisch und perfekt marmoriert (Marble Grade 7-8) ...........oovicccries 200g..43 ¢
Tenderloin vom Australischen Wagyu ... Der Grand Cru unter den FileS ..o 160g...69 €
UPGRADE FUR IHR STEAK

Surf & Turf ... Halber, gegrillter Hummer zu dem Steak INrer Wahl...........ccccovvveceeiicieeeccec e +2750 €
Rossini ... Eine Scheibe gebratene Entenleber zu dem Steak [hrer Wahl .........ccccccovvvvvvcciiiiicivvessssiccsssesssessseess +16,90 €
GBtriiffelteS KArOMBIDUIBE w....vvvvoccsvce s s s s s s s s +4.50 €
Triiffelpommes Mit TEUFRIMAYD ... st s s s s +950 €

FISH & SEA FOOD

Unser Fish & Sea Food servieren mit einem Side nach Ihrer Wahl (getriiffeltes Piiree oder Pommes gegen Aufpreis).

Filet vom Islandischen Rotbarsch ... Wildfang ... ca. 240g ... mit Dijon-SenfSoBe ...
Filet vom Kabeljau ... Wildfang ... Unser Sylter Klassiker ... ca. 240g ... mit Dijon-Senfsofe

UPGRADE FUR IHR FISH & SEA FOOD

GBtrUffelteS KAMOMBIDUIBE w..vvvvvvecccvececcssee s s s s s +4.50 €
Triiffelpommes MIt TEURIMAYD w......ovvvvveerccceciseceesssesss st s s s +9,50 €
ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE : BESTELLUNGEN & RESERVIERUNGEN : GFFNUNGSZEITEN
Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen? . Christian-Peter-Hansen-Allee 2 . Unsere aktuellen Offnungszeiten
Gerne beraten wir Sie und handigen Ihnen die passende Ubersicht aus. . 25980 Sylt 0T Keitum // Telefon: 04651 88 64 300 . finden Sie unten auf unserer Website.

Oder schauen Sie auf Seite b nach. . restaurant@butcherei-sylt.de



BUTCHEREI NICE TO MEAT YOU
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NICE TO MEAT YOU Von Herzen gerne beraten wir Sie, welches Fleisch wohl heute am besten zum Hunger und zur Stimmung passt und wie sich Ihre Wahl
am prachtigsten von Beilagen und Getrénken begleiten lasst. Auch Géste, denen der Sinn nach Fisch oder Meeresfriichten steht, finden bei uns ihr Eldorado.
Wir haben schon viele Komplimente fiir unser Fleisch erhalten. Das Schanste ist aber, wenn Vegetarier kommen und sagen: ,Einmal im Jahr steht mir der Sinn nach

Fleisch und dann geniefe ich es hier!”

SIDES

KNOBIAUGRBIOL ... 6,50 €
POIMIMES ... 550 €
BEIlagenSalat ..o s
Getriiffeltes Kartoffelpiiree

SERAK POMMES ...t
SiiBkartoffel aus dem Ofen mit Chili-Orangenquark

Triiffelpommes mit TrEffRIMAYO ... e
Hausgemachtes Kartoffelpliree ..o s s
Boston Baked Beans mit BACON ... s 6,50 €
GEGIIlIEES GEMUISE ...................c..oooccoecce s e s e e 6,50 €
BOrN ON EHE BOB ... 6,50 €
RARMSPINGL .. ... s 6,50 €
Griine Bohnen Mit SPECK ..o s s s s 6,50 €
Ofenkartoffel mit Homemade Krauterquark ... oo 6,50 €
GIUNEE SPATGR ..........c...cccooe e s e e e 6,50 €
Butcherei Dip-Selection ... Chimichurri, Steak-Sauce, Whiskey-Sauce, Aioli, Triiffelmayonnaise, Horseradish........................
SEBAK-SAUCE ...

Chimichurri ... Argentinische Krdutersauce
HADANEIO HOE SAUCE ...............oocoivcss s
SAUCE BEIMAISE ...
PIBITBISAUCE ..o
WRISKBY-SAUCE ............c..cccccvvvviiiiviiivicsisssissss s s s s
TriffRIMAYONNAISE ................ccccovvoicieieese s s s s s s s
Café de Paris ... Krauterbutter mit Sardellen & BOONAC ......cccovvvoccees e

---------------------------------------------------------------------------------------------------

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE
Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen?
Gerne beraten wir Sie und héndigen Ihnen die passende Ubersicht aus.
Oder schauen Sie auf Seite 5 nach.

BESTELLUNGEN & RESERVIERUNGEN : ﬁFFNUNGSZEITEN
Christian-Peter-Hansen-Allee 2 . Unsere aktuellen Offnungszeiten
25980 Sylt 0T Keitum // Telefon: 04651 88 64 300 . finden Sie unten auf unserer Website.
restaurant@butcherei-sylt.de :

e o 0 00000 0 0



BUTCHEREI HAPPINESS IS HOMEMADE
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BUTCHEREI

WHY DESSERTS TYPICALLY GET SERVED LAST The word ,dessert” comes from the Old French word ,desservir* which means to ,clean the table”. Tradition
says the name comes from entertaining hosts and servants using sweet finishing dishes to denote the end of a meal and a time for people to leave the table. The rush
of sugar offers a quick fix to the typical lethargy that comes following a heavy meal, enticing people to get up and leave clean up to the servants.

SOMETHING SWEET...

Ben & Jerry’s Ice Cream Shortie . 100M ... s s s 490 €
Strawberry Cheesecake / Caramel Chew Chew / Peanut Butter Cup / Chocolate Fudge Brownie / Cookie Dough

CIBME BIUIBR ...............oooi e e s s s ne
Homemade Schoko Brownie ... mit 8iner KUQBl SOBBT..........oococceiiiivveerscccciccsreee s s 18
Homemade New York Cheesecake ... mit 8iner KUGB! SOMDBL........ccccccovcciiivrccccicsvscsssssssssssss s 136
SOTBBE JB KUGBL ...ooovooo s 3,60 €
Mango / Zitrone / Cassis / Himbeere

o MIEVOAK VON SASH & FRITZ oo s s s s s s s s 10,50 €
U111 0 0T OO 13,50 €

COFFEE

BAFE BIBIME ............oociovivicsssssssssssssss 48
BAPPUGCEINO .........co.cccvvvviiivose s 410 €
Latte MAcCRIato ... s 4608
VHICRKATTRE ... 460 €
ESPIESSD ... 3,60 €
DOPPEIEE ESPIESSO ...........ooooooioecie s s 560 €
ESPresso MacChiato ... s s s s 380¢€
Doppelter ESpresso MacChialo ... s s 580 €
Eilles Tea DIAMONS ....................ccooiiiiriiiriinensss s s s s s s 450 ¢

Darjeeling / Griintee Asia Superior / Vita Orange / Sommerbeere
Krdutergarten / Rooibos Vanilla / Kamillenbliiten / Pfefferminze

CHOCOLATE

HEIBE SCROKOIAUE ..................ooooooeoeeeeeeeeeeeeee e 4508

---------------------------------------------------------------------------------------------------

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE : BESTELLUNGEN & RESERVIERUNGEN : OFFNUNGSZEITEN
Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen? . Christian-Peter-Hansen-Allee 2 . Unsere aktuellen Offnungszeiten

Gerne beraten wir Sie und héndigen Ihnen die passende Ubersicht aus. . 25980 Sylt 0T Keitum // Telefon: 04651 88 64 300 . finden Sie unten auf unserer Website.

Oder schauen Sie auf Seite b nach. . restaurant@butcherei-sylt.de .



BUTCHEREI EXPERIENCE EXCELLENCE

OUR CUTS
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BUTCHEREI
PRIME GRILL

.
.
.
.
.
.
.
.

. STRIP LOIN (Rumpsteak)
RIB-EYE [EntrecﬂtE] Das Strip Loin sitzt hinter dem Rib-Eye und ist
CUWBUY GUT [Bone_ln] Teil des T-Bone Steaks. Sein deutlich Fettrand
Unser Tomahawk Steak Dry Aged vom Irish Hereford gﬂ;;léis;unverkennbarwnGesuhmackund TENDEHLU'N [Fllet]
Prime Rind ist am und mit extralangem Knochen. ) ‘ Das Filetstiick ist das Beste vom Besten. Butterzart, aromatisch
Fir den typischen Steakhouse Geschmack mit Biss : gAIarTIurlegunIg Hitte und sehr fettarm. Wir servieren es als Filet Mignon, Ladies Cut
... Struktur: Zar !
.. Marmorierung: Mittel . ) ‘ oder Chateaubriand
. Struktur: Zart . e ... Marmarierung: Wenig
.. Geschmack: Intensiv °. : .. Struktur: Butterzart
‘. . ... Geschmack: Nussig-Aromatisch
o] . | .
- I I - \ . |
- I \ -
I I TENDERLOIN |
| | COWBOYEUT  ~— - — ] - - ——
) | |
| T S
\ |
\ |
\ FLAT IRON |
. |

FLAT IRON (Mittelbugstiick)

Seinen Namen trégt das Flat Iron Steak deshalb, weil das
Steak nach Entfernen der Sehne an ein altmodisches
Biigeleisen, ein ,Flat Iron", erinnert

SKIRT (Kronfleisch)

Das US Beef Skirt st ein Cut aus dem Rippenbogen,
der zwar weithin als Geheimtipp gilt, fiir uns jedoch
ein Butcherei Must-Have ist.

... Marmorierung: Stark
... Struktur: Kraftig
... Geschmack: Intensiv

.. Marmorierung: Stark
... Struktur: Kernig
... Geschmack: Intensiv

FLANK (Bauchlappen)
Der BBQ-Hit in den USA. Richtig zubereitet gibt es kaum ein Steak, das so zart und
aromatisch ist, wie unser Flank Steak. Achtung: immer gegen die Fasern in diinne
Slices schneiden!

. Marmorierung: Wenig
... Struktur: Kraftig
... Geschmack: Aromatisch

© © 0 0 0 00 00000 0000000 000000000000 00000000000 0000000000000 000000000000 000000000000 0000000000000 0000 0

MARBLE GRADES

Die verschiedenen Grade der Marmorierung bezeichnen die Verteilung von Fettgewebe im Fleisch. Die Marmorierung bestimmt dabei, wie aromatisch, zart und saftig das Steak wird.

. ‘3’ l 3
4 - 5 MARKET STYLE
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: : ﬁFFNUNGSlEITEN
Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen? . Christian-Peter-Hansen-Allee 2 . Unsere aktuellen Offnungszeiten

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE BESTELLUNGEN & RESERVIERUNGEN

Gerne beraten wir Sie und handigen Ihnen die passende Ubersicht aus. finden Sie unten auf unserer Website.

Oder schauen Sie auf Seite 5 nach.

25980 Sylt OT Keitum // Telefon: 04651 88 64 300
restaurant@butcherei-sylt.de



BUTCHEREI HEALTH IS WEALTH

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE

| [ Glutenhaltiges Getreide
(Vorkommen bspw. in Mehlspeisen,
Bier, Wurstwaren, Kuchen)

2 Krebstiere
(Vorkommen bspw. in Suppen, Sofen,

Wiirzpasten)
3...... Eier
i..... Fische
LT Erdniisse
;- Sojabohnen
o Milch

SALADS, STARTERS & SOUPS
Caesar Salad ,Butcherei®... 1,2,3,710
..mit Hahnchen... 1,2,3,4,7

..mit Gambas... 8,2

Garlic Bread... 1,3,7

Dip-Selection... 1,2,4,5,6,7.8,912,13
Sardinen in der Biichse... 4

Tatar vom U.S. Beef... 2.3,4,5,810,11.12
Carpaccio... 5,6,711a

Gebratene Entenleber... 7.9

Halber, gegrillter Hummer... 2,3,4,5,6,7
Homemade Gulaschsuppe... 1,9
Homemade Beef Tea... 3,9

KIDS

Mini Cheeseburger... 1,3,4,5,7.9a11,12
Fischstabchen... 1,3,4,7,9a

Hot Dog... 1,5,7.9a,12,13

Penne... 1,6,7,9a

Chicken Fingers... 1,3,7.9a,11

FISH & SEA FOOD
Filet vom Eismeer Kabeljau... 1.4,7.9a,10
Filet vom Islandischen Rotbarsch... 1,4,7.9a,10

BURGER

Black Angus Cheeseburger ,Butcherei*

.. 13,56,79a1011,12

Pulled Pork Burger... 1,3,5,6,7,9a,10,11,12
Caesar Burger... 1,2,3,7.10,11

9........ Sellerie
9a......Weizen
10......Senf

11......Sesam Samen
11a....Pinienkerne
11b....Macadamianiisse
12......Schwefeldioxid und Sulphite
13......Lupinen

14......Weichtiere

SIDES

Knoblauchbrot... 13,7,
Beilagensalat... 5,6,9.11
Getriiffeltes Kartoffelpiree... 7
SiiBkartoffel... 7,11
Hausgemachtes Kartoffelpiree... 7
Boston Baked Beans mit Bacon... 6,7,8,9,10,12
Gegrilltes Gemiise... 7

Corn on the Cob... 7

Rahmspinat... 7,1,9a

Griine Bohnen mit Speck... 7.12,9
Griiner Spargel... 7

HOMEMADE SAUCES & DIPS
Butcherei Dip-Selection... 1,2,4,5,6,7.9,12,13
Sauce Bérnaise... 2,7

Pfeffersauce... 79,12

Whiskey-Sauce... 5,6,712,13
Triiffelmayonnaise... 1,3,7

Café de Paris... 7,10

Aioli... 3

UPGRADES FiiR IHR STEAK
Surf & Turf... 2,47

SOMETHING SWEET ...

Crame Bralge... 3,7

New York Cheesecake... 1,3,7.9a,13
Gebackene Bananen ,Louisiana“... 1,3,8,9a,13
Schoko Brownie... 1,3,7,8,9,9a,13

Ben & Jerry's Ice Cream Shortie... 1,3,7,6,8,9a,11b,13

Sorbet... 13
.. mit Champagner... 12

COFFEE

Cappuceino... 7

Latte Macchiato... 7

Milchkaffee... 7

Espresso Macchiato... 7
Doppelter Espresso Macchiato... 7

T

BUTCHEREI

A...... Mit Farbstoff

B..... Mit Konservierungsstoff
... Mit Antioxidationsmittel
D.... Sauerungsmittel

E..... Koffeinhaltig

F..... Chininhaltig

G.... Mit SiiBungsmittel
H.... Stabilisatoren

[ Aromastoffe

N I Sulfite

ALKOHOLFREIE GETRANKE
Coca-Cola... ADEF

Coca-Cola zero... AD.EFG
Fanta... A.C,D.H

Sprite... D.G

Mezzo-Mix... ADH

Bitter Lemon... C.D.Fl

Tonic Water... CD.F|

Ginger Ale... AC,D|l

Produktionshedingt konnen Weine Sulfite
enthalten. Wir weisen ebenfalls darauf hin,
dass trotz groftmdglicher Sorgfalt bei der
Herstellung unserer Speisen eine Kreuz-
kontamination nicht generell ausgeschlossen
werden kann.

---------------------------------------------------------------------------------------------------

ALLERGENE & ZUSATZSTOFFE
Haben Sie Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen?
Gerne beraten wir Sie und héndigen Ihnen die passende Ubersicht aus.
Oder schauen Sie auf Seite 5 nach.

BESTELLUNGEN & RESERVIERUNGEN :
Christian-Peter-Hansen-Allee 2 .

25980 Sylt 0T Keitum // Telefon: 04651 88 64 300 .
restaurant@butcherei-sylt.de :

ﬁFFNUNGSZEITEN
Unsere aktuellen Offnungszeiten
finden Sie unten auf unserer Website.



